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Restaurace JUNIOR
Jivelnt listek 27.1.2021

Polévky
HOVEZI S NUAIEMI (1,3,9,12) cuiiiiiiiiiiiiiii i e e e s raeeanenenes 18,-
CIDUIAEKA (1,9,12) 1ttt e e e eeeeee et e e e e e ettt e e e e e et e e e e e et e e e e e eeeaees 20, -

Polovicni jidlo
50 g Hovézi pecené na slaning, dusend ryze (1,12) ..ccovvviviiiiiininnnnnnnns, 48,-

Hotova jidla

100 g Hovézi peCené na slaning, dusenad ryze (1,12)...cccccviiiiiiiiiiinennnnnnns 95,-
150 g Parlamentni zavitek, chlupaté knedliky (1) ..ocovvvriiiiiiiiiiineenens 93,-
120 g Kureci platek, nivova omacka, téstovinova ryze (1,3,7).ccccvvininnnnn. 86,-

VYDEJOVE OKENKDO

Nabidka

Prilohy

150 g DUSENA NYZE ivititieiiieieee ettt e e e e e e e e et e e e e enens 20,-
200 g Varené te€stoViny (1,3,7) eviiiiiiiii i 20,-
200 g Chlupaté KnedliKy (1) ..cvviiiiiiii e 20,-

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu, jidla jsou pfipravovana dle receptur teplych
pokrm{ a vlastnich kalkulaci Séfkuchai Zdenék Novak

Seznam alergend: 1 obiloviny, 2 korysi, 3 vejce, 4 ryby, 5 arasidy, 6 séja, 7 mléko, 8
skorapkové plody, 9 celer, 10 hoicice, 11 sezamova semena, 12 oxid sifi¢ity, 13 vI¢i bob,
14 meékkysi
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